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BALKES ORHOFF

UNSER

TRAUBEREICH

Unser idyllischer Traubereich, eignet sich hervorragend fur eine
unvergessliche romantische Trauung. Nutzt den landlichen Charme
der Location und sagt ,Ja“ zwischen Feldern, Wiesen und Schafen.

PREISUBERSICHT

weiler Holz Stuhl 5,00 € inkl. Auf- und Abbau

Trauteppich

Rot & Jutefarben 100,00 € + 30,00 € Reinigung
Miete Traubereich 550,00 €
Traumobel 50,00 €

WeiRBe Gardinen am Trau Pavillon 40,00 €
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IN3 SCHRITTEN ZUM.
PERFEKTEN ‘

Getrankepauschale
+ Buffetangebot

+ exklusive Leistungen

IHRE v tiacliyei?
BEI BALKES MORHOFF

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie die im Rahmen der
Pauschalen inkludierten Hochzeitsarrangements und
Getrankepauschalen gultig fur 12 Stunden ab Empfang.

Sie wlnschen mehr Auswahl!?

Selbstverstandlich kbnnen wir auch Menubausteine in |hr
persdnliches Hochzeitsarrangement einflieBen lassen oder
ein mehrgangiges Hochzeitsmenu fur Sie gestalten.

Wir bitten um Verstandnis, dass wir hier den Preis entsprechend
Ihrer Auswahl nochmal neu kalkulieren mussen.

Gerne stellen wir gemeinsam mit Ihnen das passende
Arrangement fur lhre Traumhochzeit zusammen.
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TRAUMHOCHZEITSANGEBOT
GETRANKEPAUSCHALE

Meshiagys Rustifal”

Gultig ab Januar 2025
buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,Platinum®”
ab 70 Personen im Saal ,Morhoff “s*

Pauschale fur 12 Std.

Empfang
Secco, Pilsener vom Fass, Maracuja Schorle
Stilles Wasser mit Frichten und Minze

Alkoholfreie Getranke

Carolinenbrunnen spritzig, naturell

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Pepsi light, Orangenlimonade, Zitronenlimonade
Verschiedene Safte

Biere
Barre Brau oder Veltins Pilsener vom Fass
Veltins alkoholfrei, Maisels Weizenbier und Weizen alkoholfrei

Winzerweine
Secco
Kaffee und Tee vom Kaffeetisch

Digestif
Ramazzotti, Obstler, ein SuRer, Ouzo, Baileys

PREIS GETRANKEPAUSCHALE
46,50 € PRO ERWACHSENEN

Preise fur Kinder
0-3 Jahre: -

4-6 Jahre: 35%
7-12 Jahre: 50%

Kukki Flaschen Cocktails verschiedene Sorten + 7,00 € p.P.
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TRAUMHOCHZEITSANGEBOT
GETRANKEPAUSCHALE

Gultig ab Januar 2025
buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,Platinum®”
ab 70 Personen im Saal ,Morhoff “s*

Pauschale fur 12 Std.

Empfang

Prosecco, Pilsener vom Fass

Stilles Wasser mit Frichten und Minze

Und je 1 Cocktail

Mango-Maracuja-Spritz mit Lillet oder Virgin Mojito

Alkoholfreie Getranke
Carolinenbrunnen spritzig, naturell

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Pepsi light, Orangenlimonade

Zitronenlimonade
Verschiedene Safte

Biere

Barre Brau oder Veltins Pilsener vom Fass
Veltins alkoholfrei

Maisels Weizenbier und Weizen alkoholfrei

Winzerweine
die ausgewahlten Empfangsgetranke des Abends

Kaffee und Tee vom Kaffeetisch

Digestif
eine Runde nach dem Essen

Ramazzotti, Fernet Branca, Obstler, Williamsbirne
Himbeerbrand, Haselnussbrand
ein SuBer, Limoncello, Ouzo, Baileys, Linie

Bitte wahlen Sie 4 Sorten aus
weitere Spirituosen moglich (gegen Aufpreis)

Spirituosen
die den Abend begleiten

BALKESW{HOFF

Rhabarber, Waldmeister, Mandarinchen, GrUner, Ramazzotti
Limoncello, Obstler, Baileys, Wodka Gorbatschow, Havana Club

Bitte wahlen Sie 4 Sorten aus
weitere Spirituosen moglich (gegen Aufpreis)

PREIS GETRANKEPAUSCHALE
53,50 € PRO ERWACHSENEN

Preise fur Kinder
0-3 Jahre: -

4-6 Jahre: 35%
7-12 Jahre: 50%

Kukki Flaschen Cocktails verschiedene Sorten + 7,00 € p.P.
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TRAUMHOCHZEITSANGEBOT
GETRANKEPAUSCHALE

MMassiagy s Ectlusive”

Gultig ab Januar 2025
buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,Platinum*
ab 70 Personen im Saal ,Morhoff "s*

Pauschale fur 12 Std.

Empfang

Prosecco, Pilsener vom Fass und Pfirsich-Maracujaschorle
Stilles Wasser mit Frichten und Minze

Und je 1 Cocktail

Virgin Mojito oder Aperol Spritz oder Mango-Maracuja-Spritz
mit Lillet oder Limoncello-Spritz oder P31 Green spritz

Alkoholfreie Getranke

Carolinenbrunnen spritzig, naturell

Coca-Cola, Coca-Cola light, Pepsi light, Orangenlimonade
Zitronenlimonade

Bitter Lemon, Tonic, Energy

Verschiedene Safte

Biere

Barre Brau oder Veltins Pilsener vom Fass
Veltins alkoholfrei

Maisels Weizenbier und Weizen alkoholfrei

Winzerweine
die ausgewahlten Empfangsgetranke des Abends
Kaffee und Tee vom Kaffeetisch

Kaffeespezialitaten

‘ 1\\ BALKES@%{HOFF
o \

Digestif
eine Runde nach dem Essen

Fernet Branca, Ramazzotti, Grappa, Obstler, Himbeerbrand
Haselnussbrand, Hausschnaps oder Birnerla von Prinz

Linie, Jubi, Malteser, Mandarinchen, Rhabarber, Roter, Gruner
Limoncello, Baileys

Bitte wahlen Sie 5 Sorten aus
weitere Spirituosen moglich (gegen Aufpreis)

Spirituosen
die den Abend begleiten

Rhabarber/Waldmeister/Mandarinchen, Limoncello
Jagermeister, Obstler, Ramazzotti, Baileys, Wodka, Bacardi
Havanna Club, Jim Beam oder Jack Daniels, Bombay Dry Gin
Korn, Weinbrand

Bitte wahlen Sie 5 Sorten aus
weitere Spirituosen moglich (gegen Aufpreis)

PREIS GETRANKEPAUSCHALE
59,50 € PRO ERWACHSENEN

Preise fur Kinder
0-3 Jahre: -

4-6 Jahre: 35%
7-12 Jahre: 50%

Kukki Flaschen Cocktails verschiedene Sorten + 7,00 € p.P.




BALKES@‘%{HOFF ¢/

TRAUMHOCHZEITSANGEBOT
BUFFETANGEBOT

Gultig ab Januar 2025
buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,Platinum®*
ab 70 Personen im Saal ,Morhoff "s*

Vorspeisen vom Buffet

Vorspeisen sind alle inklusive

Antipasti aus marinierten Paprika, Champignons, Zucchini, Zwiebeln
Peperoni lombardischer Art

Tomaten und Mozzarella mit Basilikum

Scharfe Hack-Crostini mit Oliven und Parmesanbrdckchen

Original italienische Bruschetta mit Mozzarella Uberbacken

Hauptgange

Hauptgange sind alle inklusive
Krauter-Nackensteaks

Marinierte Schweine Minutensteaks
Bratwurstchen frisch und gebruht
Putenspiee mit GemUse
Lachsmedaillons in Folie gegart
Auberginen-Zucchini-Feta-Packchen
Gegrillte Zwiebeln, gegrillte Champignons
Gegrilltes mediterranes Gemuse

Gegrillte Maiskolben

Beilagen
Beilagen sind alle inklusive

Buntes OfengemuUse aus Zucchini, Paprikaschoten
Schalotten, Md6hren und Tomaten

Kartoffelkroketten, Linguine oder Reis

SuBkartoffelwlrfel mit Ahornsirup
Paprika und Chili gewlrzt und im Ofen gebacken

Auswahl von Blatt-und Rohkostsalaten
mit Hausdressing und Baguette

BALKESW{HOFF

Dessert
Tiramisu mit Beeren, eine sommerliche Variante des Klassikers

Vanille Mascarponecreme geschichtet
mit Himbeeren und dekoriert mit weilBer Schokolade

Nutella Mousse

Snack um Mitternacht

Wahlweise Currywurst mit Pommes oder eine

herzhafte Mitternachtssuppe

z.B. Gulaschsuppe, Hack-Kase-Lauch Suppe oder Gyrossuppe

Zu den Suppen Baguette

BBQ CLASSIC
INKLUSIVE MITTERNACHTSSNACK
54,50 € PRO ERWACHSENEN

Preise fUr Kinder: 0-3 Jahre: 0% | 4-6 Jahre: 35% | 7-12 Jahre: 50%
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TRAUMHOCHZEITSANGEBOT
BUFFETANGEBOT

NMestiagy s CBY Ettvsine

Gultig ab Januar 2025
buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,Platinum®
ab 70 Personen im Saal ,Morhoff s*

Vorspeisen vom Buffet
Vorspeisen sind alle inklusive

Antipasti aus marinierten Paprika, Zucchini, Champignons
Knoblauch sUR sauer, Peperoni lombardischer Art, rote Zwiebeln
Tomaten und Buffelmozzarella mit Basilikum Pesto

und altem Balsamico

~Hahnchen Crostini* gerdstete Brotscheiben belegt mit gegrilltem
Hahnchen, Pesto und Mozzarella Uberbacken

Original italienische Bruschetta mit Mozzarella Uberbacken
Basilikum Pesto

Crostini mit Zucchini und Tomate auf wirziger Minz-Ricotta-Creme
Gurken-Radieschen-Cocktail mit Eismeershrimps im Glas

Gegrillte SUBkartoffel Scheiben mit Kichererbsen Salat

Hauptgange
Hauptgange sind alle inklusive

Marinierte Nackensteaks vom Hof Hormann aus Freilandhaltung

Eingelegte Hahnchenfilets vom Hof Hormann aus Freilandhaltung
mit GemuUse auf dem Spief3

Lammspiel3 mit Joghurt-Minz-Dip
Roastbeef rosa am Holzbrett tranchiert (Frontcooking)
Lachsmedaillons in Folie gegart

LSurf and Turf vom Grill, kleine Rinder Steak
mit einer gegrillten Garnele — (Frontcooking)

Auberginen-Zucchini-Feta-Packchen
Gegrillte Zwiebeln, gegrillte Champignons

Gegrilltes mediterranes GemuUse mit in Knoblauch
gegrillten Strauchtomaten mit Pesto

Spitzpaprika mit Feta gefullt

BALKES@%{HOFF

Beilagen
Beilagen sind alle inklusive

SuRBkartoffel Pommes frites, scharfe Kartoffelchen aus dem Ofen

Bandnudeln mit geschmorten Kirschtomaten
Olivenol, Chili, Knoblauch

Bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln
Paprika und Schafskase

Toskanischer Brotsalat

Bunter Couscous Salat, Coleslaw, Tortellini- Salat
mit Tomaten und Burrata

dazu 3 verschiedene Grill Saucen, Sour Cream, Krauterbutter

Feta Creme mit Datteln

Brotkorb

Dessert

Panna Cotta mit Himbeer-Kiwi-Topping
Erdbeer Tiramisu
Grillananas mit Karamellsauce und Vanilleeis

Zitronen-Sorbetto mit Erdbeer Limes

Mitternachtsimbiss
unsere Morhoff “s Spezial Currywurst mit Pommes
Brezeln, Kasewurfel mit Traube und Allerlei Anderem garniert

BBQ EXCLUSIVE
INKLUSIVE MITTERNACHTSSNACK
68,00 € PRO ERWACHSENEN

Preise fur Kinder: 0-3 Jahre: 0% | 4-6 Jahre: 35% | 7-12 Jahre: 50%
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TRAUMHOCHZEITSANGEBOT
BUFFETANGEBOT

NMestiagy s Vegetarised/ Vegan

buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,,Platinum*
ab 70 Personen im Saal ,Morhoff "s*

Vorspeisen vom Buffet
Vorspeisen sind alle inklusive

Antipasti aus marinierten Paprika, Zucchini, Champignons
Knoblauch suf3 sauer

Peperoni lombardischer Art, rote Zwiebeln in Olivendl geschmort
Tomate mit vegetarischem Mozzarella, Basilikum Pesto
und altem Balsamico

Original italienische Bruschetta mit Mozzarella Uberbacken
Basilikum Pesto

Crostini mit Zucchini und Tomate auf wulrziger Minz-Ricotta Creme
Gurken-Radieschen-Cocktail im Glas

Gegrillte SUBkartoffel Scheiben mit Kichererbsen Salat

Falafel mit Humus im Salatbett

Mini Frahlingsrollen mit suf scharfem Dip

Suppe am Tisch
bitte wahlen Sie eine Suppe aus

Italienische Minestrone, Sommerliches leichtes TomatensUppchen
,Toskana“

Brokkoli-Curry-Kokos-SUppchen, KrauterschaumsUppchen
mit Croutons

Cremiges Zucchini-BasilikumsUppchen, Erbsen-Mint-SUppchen
mit einem Hauch Zitrone

Spargelsuppchen mit Sahnehaube (saisonbedingt)

leichtes ErbsensUppchen von der grinen Erbse

BALKES ORHOFF

Hauptgange
Wahlen Sie bitte 4 Gerichte aus den Vorschlagen

Vegetarisch

Knuspriger Ofentofu st sauer A
In Panko gebratener Naturtofu mit chinesischen Gemusen

in leichter sUR saurer Sauce

Baked Feta Gnocchi

Gnocchi, Knoblauch, Kirschtomaten in Olivendl und Brihe geschmort

und mit Feta Uberbacken, verziert mit Basilikumblattchen und Balsamico

Parmesanlaib mit Tagliatelle, Pinienkernen und Rucola (Frontcooking)

SURkartoffel Flammkuchen mit saurer Sahne, Harissa und roten
Zwiebeln

Weitere vegetarische Flammkuchenvariationen
maoglich, fragen Sie uns gerne

Chill out Nudeln featuring Antipasti ; P -Q

Nudeln mit Zucchini, Aubergine, Zwiebel, Knoblauch \
Chili in Olivenol gerdstet mit Parmesan oder vegetarischem Hartkase

Lasagne von verschiedenen Gemusen

si‘&,.:?' N i »
Nudelplatten, verschiedene Gemuse,Bechamel- und Tomatensauce M..." f , Ay
mit Kése Uberbacken s
SuURkartoffel-Linsen-Curry
Italienische Parmigiana mit Auberginen
Auberginen gebraten, Knoblauch, Mozzarella mit Tomatensauce .

geschichtet und im Ofen gebacken mit Parmesan gratiniert
Risotto alla Milanese mit gebratenen Krautersaitlingen
KUrbisrisotto mit in Sojasauce mariniertem gebratenem Tofu
Gemusepaella

Spanische Paella mit Paprika, Erbsen, Tomaten, Zucchini, Safranreis
Angerichtet mit Zitronenspalten und frischer Petersilie

Viele Gerichte von den Vegetarischen sind auch Vegan méglich
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Beilagen
Beilagen sind alle inklusive

Buntes OfengemuUse aus Zucchini, Paprikaschoten
Schalotten, M6hren und Tomaten
Kartoffelkroketten, Linguine oder Reis

SuBkartoffelwurfel mit Ahornsirup, Paprika und Chili gewurzt
und im Ofen gebacken

Auswahl von Blatt-und Rohkostsalaten mit Hausdressing
und Baguette

% k% ok x
Dessert

Veganes Mousse au chocolat

Veganes Vanille-Crunch-Trifle mit Sauerkirschen
Vegane Panna Cotta aus Kokosmilch mit Mangomus

Oder Kokosmilchreis mit marinierten Erdbeeren

Snack um Mitternacht

Deftige Mitternachtssuppe mit Tomaten, Paprika, Mais
Kidneybohnen, dazu Baguette

Kaseauswahl mit Laugenvariation

VEGAN/VEGETARISCHES BUFFET
INKLUSIVE MITTERNACHTSSNACK
56,50 € PRO ERWACHSENEN

Preise fUr Kinder: 0-3 Jahre: 0% | 4-6 Jahre: 35% | 7-12 Jahre: 50%

BALKES@%{HOFF

TRAUMHOCHZEITSANGEBOT
BUFFETANGEBOT

Gultig ab Januar 2025
buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,Platinum*
ab 70 Personen im Saal ,Morhoff "s*

Vorspeisen vom Buffet
Vorspeisen sind alle inklusive

Sonnengereifte halbgetrocknete Tomaten mit original italienischem
Mozzarella

Basilikum Pesto und altem Balsamico
Original italienische Bruschetta mit Mozzarella Uberbacken

Chicken Fingers BBQ mit st scharfem Dip

Luftgetrockneter italienischer Landschinken mit einem Hauch von
Honig, Feigen und WalnUssen auf Crostini

Gebratener Antipasti Salat mit griechischen Oliven, geriebener Zitrone
und Schafskase Wurfeln

Brotkorb mit Baguette und Laugengeback

Suppe
bitte wahlen Sie eine Suppe aus

Italienische Minestrone, Sommerliches leichtes Tomatensuppchen
LToscana“

Brokkoli-Curry-Kokos-SUppchen, KrauterschaumsUtppchen
mit Croutons

Cremiges Zucchini-BasilikumsUppchen, Erbsen-Mint-SUppchen
mit einem Hauch Zitrone

Spargelstppchen mit Sahnehaube (saisonbedingt)

Heisterholzer Festtagssuppe vom Huhn mit Nudeln
Eierstich, GemuUsejulienne

Schaumburger Hochzeitssuppe mit Eierstich, Fleischkldsschen
Nudeln und Gemusejulienne
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Hauptgange
bitte wahlen Sie je ein Gericht aus den Vorschlagen

Fleisch

Petershager Krustenbraten aus der Schweineschulter und
Burgunderbraten schneidet der Koch vom Aktionsbrett (Frontcooking)

Schweinefilet im Ganzen sanft gegrillt mit Honig-Senf-Glasur
geschmorte Champignons

Rinderbraten ,Toskana“ sanft geschmort mit Sauce verfeinert
mit Tomaten, Kapern und Oliven

Kleine Parmesanschnitzel aus dem Schweinelachs auf
Tomaten-Basilikumsauce (Frontcooking)

.Rauberfleischtopf”
Schnitzelfleisch, Speck, Champignons, GewUlrzgurken Paprika
Knoblauch in einer tomatisierten Schmandsauce gebacken

Geflugel

Hahnchen Saltimbocca
Hahnchenstreifen mit Salbei und Parmesan
umwickelt in WeiBwein und Butter gebraten

Im Knuspermantel gebratene Hahnchenbrust
mit einer fruchtigen Ananas-Curry-Sauce

Mit Ricotta, Parmesan und Spinat geflllte Hdhnchenbrust
anschlieBend goldbraun gebacken

Kokos-Curry-Hahnchen" zarte Hahnchenstlcke
in einer leichten Kokos-Curry-Sauce mit Limetten und Koriander

Griechisches Zitronenhahnchen
Marinierte Hahnchenschenkel mit Zitrone, Oregano
Knoblauch und Olivenol im Ofen gebacken

Hauptgange
bitte wahlen Sie je ein Gericht aus den Vorschlagen

Fisch

Zartes Lachsfilet in Krauterkruste
belegt mit einer Mischung aus Krautern, Semmelbroseln
und Zitronenzesten

.Marokkanischer Fischtopf (Tagine)”
Fischfilets, Tomaten, Paprika, Oliven in einer leichten Safran-Sauce
serviert mit Cous cous

Seelachsfilet in Pankokruste
Knusprig gebackener Seelachs in einer Kruste aus Panko-Semmelbroseln
Parmesan und Krautern

»Zitronen-Krauter-Kabeljau*
Kabeljaufilets im Ofen gegart mit einer Zitronen-Krauter Marinade
serviert mit Kapern und Pinienkernen

Vegetarisch

Weil3e Tagliatelle mit gedlnsteten Cherry Tomaten, Schafskase Wurfeln
und Rucola an einer Kresse Sauce

Gefullte Auberginenhalften
Mit einer Mischung aus Couscous, Feta, Kirschtomaten, Pinienkernen
und frischen Krautern im Ofen gebacken

~Spanische Tortilla mit Gemuse
Ein herzhafter Kartoffel-Ei-Auflauf, angereichert mit Zucchini
Paprika und Zwiebeln

Polentaschnitten mit Pilzen
Gebratene Polenta-Stlcke belegt mit einem Pilzragout aus Champignons
Thymian und Sahne

BALKES@%{HOFF
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Beilagen
Beilagen sind alle inklusive WM /@W@
Buntes Ofengemuse aus Zucchini, Paprikaschoten Gultig ab Januar 2025

Schalotten, Méhren und Tomaten buchbar ab 40-70 Personen im Saal ,Platinum®

ab 70 Personen im Saal ,Morhoff "s*
Kartoffelkroketten, Linguine oder Reis

SuBkartoffelwlrfel mit Ahornsirup, Paprika und Chili gewUrzt
und im Ofen gebacken Vorspeisen vom Buffet

Vorspeisen sind alle inklusive
Auswahl von Blatt-und Rohkostsalaten mit Hausdressing

,Calamares a la Romana*“
und Baguette ;

frittierte Tintenfischringe mit Zitronenspalten und Aioli

.Hahnchen Crostini* gerdstete Brotscheiben belegt
mit gegrilltem Hahnchen, Pesto und Mozzarella Uberbacken

Dessert Antipasti von Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Pilzen
italienischem Landschinken, Parmesansplittern
Tiramisu mit Beeren, eine sommerliche Variante des Klassikers Balsamico und frischem Rosmarin

Garnelen mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Krautern

Vanille Mascarponecreme geschichtet mit Himbeeren und am SpieB im Rucolabett

dekoriert mit weif3er Schokolade
Mezzoro halbierte halbgetrocknete Tomaten

Nutella Mousse mit BUffelmozzarella und altem Balsamico
Original italienische Bruschetta mit Mozzarella Uberbacken
el A e A W Tatar vom Lachs auf kleinen Pfannkuchen

i Baguette, Krauterbutter, Sour Cream, pikanter Dattel-Frischkase-Di
Snack um Mitternacht 9 P P

Wahlweise Currywurst mit Pormmes oder e e R
eine herzhafte Mitternachtssuppe

z.B. Gulaschsuppe, Hack-Kase-Lauch Suppe oder Gyrossuppe 4
Suppe am Tisch

Zu den Suppen Baguette bitte wahlen Sie eine Suppe aus

Italienische Minestrone, Sommerliches leichtes
TomatensUppchen ,Toskana*

DAS BUFFET CLASSIC AR I L T B

rokkoll-Curry-Kokos-Suppchen, Krauterschaumsuppchen
INKLUSIVE MITTERNACHTSSNACK A e i
54,50 € PRO ERWACHSENEN

Cremiges Zucchini-BasilikumsUppchen, Erbsen-Mint-SUppchen
mit einem Hauch Zitrone

SpargelsUppchen mit Sahnehaube (saisonbedingt)

/ Heisterholzer Festtagssuppe vom Huhn mit Nudeln
Eierstich, Gemusejulienne

Preise fUr Kinder: 0-3 Jahre: 0% | 4-6 Jahre: 35% | 7-12 Jahre: 50% - s ﬁ '
J .

Schaumburger Hochzeitssuppe mit Eierstich
Fleischklosschen, Nudeln und Gemusejulienne
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Hauptgange Hauptgange
bitte wahlen Sie je 1 Gericht aus den Vorschlagen bitte wahlen Sie je 1 Gericht aus den Vorschlagen
SRl L e e Rk Sl (ke ke ot Sk
! Fisch
Fleisch

Medaillons vom Lachs in Pesto gebraten und mit Zucchini

Petershager Krustenbraten aus der Schweineschulter und Burgunderbraten umhillt (Frontcooking)

schneidet unser Koch vom Aktionsbrett (Frontcooking)

,Filettopf Toskana“ Schweinefiletscheiben in einer Tomaten-Sahnesauce Paniert gebratenes Rotbarschfilet an einer Dijon-Senfsauce auf ,Omas s Sauerkraut”
mit Paprika, Krautern und einem Hauch Parmesan
Zartes Lachsfilet in Krauterkruste

) Schweinefilet in Pilzrahmsauce belegt mit einer Mischung aus Krautern, Semmelbroseln und Zitronenzesten

Gegrillte Medaillons serviert mit einer Rahmsauce

A aus verschiedenen Waldpilzen Seelachsfilet in Pankokruste

Schweinefilet gefillt mit Basilikum, Parmesan und Pesto Rosso Knusprig gebackener Seelachs in einer Kruste aus Panko-Semmelbroseln

umwickelt mit italienischem Landschinken Parmesan und Krautern

Saftiges Gyrosgeschnetzeltes aus der Partypfanne mit Zwiebeln und Zaziki ,Zitronen-Krauter-Kabeljau*

Sous vide gegarte Rinderhuft an ihrer Sauce und frischen Champignons Kabgljaufl!ets iz 999?{“ Sl ZU e e Uiy el ol
serviert mit Kapern und Pinienkernen
Roastbeef rosa gebraten auf dem Aktionsbrett tranchiert

(Frontcooking maoglich)

Hausgemachte Rinderrouladen in Sauce, lecker gefullt mit Speck
Zwiebeln, Gurke

Vegetarisch

Gefullte Maultaschen in Basilikumsauce mit Champignons, Parmegiano

| Geflugel
' .4 LT ; Penne Rigate im Parmesanlaib mit Pinienkernen und Rucola (Frontcookin
i Im Knuspermantel gebratene Hahnchenbrust mit einer fruchtigen g ( 9)
L Ananas-Curry-Sauce mit gebackenen Bananen : 1 ; 4 i '
/ e % 2 Weil3e Tagliatelle mit gedlnsteten Cherrytomaten, Schafskasewdurfeln

; b A : und Rucola an einer Kresse Sauce
-Hahnchen-Curry" milder Curry mit Hdhnchenbrust, Kokosmilch

s 1 L ame L TR 4 -y
S s H I Geflllte Auberginenhalften

mit einer Mischung aus Couscous, Feta, Kirschtomaten, Pinienkernen

Hahnchen-Teriyaki“ marinierte Hahnchenstreifen in einer wirzigen Teriyaki | ¥ :
i Y 9 Y und frischen Krautern im Ofen gebacken

Sauce kombiniert mit Gemuse und Sesam

~Spanische Tortilla“ mit Gemuse
Ein herzhafter Kartoffel-Ei-Auflauf, angereichert mit Zucchini
Paprika und Zwiebeln

Hahnchenbrust ,Melba" Uberbacken mit Pfirsich, Kdse und Sauce Hollandaise

Asiatische Maishahnchenbrust in Teriyakisauce mariniert

Polenta Schnitten mit Pilzen -
Gebratene Polenta-Stlcke belegt mit einem Pilzragout
aus Champignons, Thymian und Sahne

Putenmedaillons in Sahnesauce verfeinert mit frischen Champignons
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Beilagen
Beilagen sind alle inklusive

BALKES@%{HOFF

i } ‘ o | INKLUSIVE LEISTUNGEN

\ - Personalkosten Kiche und Spulkiche

- Saalmiete

- Nutzung der Terrasse mit Tischen, von uns fur Sie perfekt vorbereitet

- Festlich gedeckte Tische mit Stofftischdecken in Weil3 oder Creme

- Stoffservietten oder Dunicell Servietten in Wunschfarbe

- Glaser, Bestecke, Glas Platzteller

- Ein mit Stofftischdecken eingedeckter Geschenketisch, Blumenvasen

- Ein tragbarer Safe fur Ihre Geldgeschenke

- Parkplatze am Haus

- Die gesamte Beratung und Organisation |hres Veranstaltungstages
mit Tipps und Anregungen vom Profi

- Falls Sie mochten fahren wir Ihre Hochzeitstorte
mit Spruhfeuerwerk in den Saal

- Als unser Geschenk eine Ubernachtung fir das Brautpaar inklusive

Saisonaler mediterraner GemuUse Mix dem Backofenoder klassisches GemUsebukett
aus Erbsen, Méhrchen, Blumenkohl, Brokkoli, Bohnen

Gnocchi-Gratin in Knoblauchsahnesauce, Parmesan Uberbacken
Mediterrane Fusili mit rotem und grinem Pesto

~Smashed Potatoes” kleine Kartoffeln vorgegart leicht zerdruckt
mit Olivendl, Knoblauch und Parmesan im Ofen knusprig gebacken

Auswahl von bunten Salaten und Blattsalaten mit Hausdressing und Baguette

Frihstick am nachsten Morgen (mit Vorreservierung)

Dessert

Himbeer-Kokos-Mousse

EXKLUSIVE LEISTUNGEN

- Auf- und Abbau der gastronomischen Peripherie
- Morhoff’s 600,00€

- Platinum 400,00€

Kleine Windbeutel gefullt mit Erdbeersahnecreme
und frischer Erdbeere garniert

Karamellpudding mit Fleur de Sel und hausgemachtem Karamell Uberzogen

Verschiedene dekorierte Eisvariationen

BEINHALTET

B e - Raum Reinigungskosten vor und nach der Veranstaltung
- Herrichten der Terrasse mit Tischen

Snack um Mitternacht - es werden die Veranstaltungsrdume mit Tischen

und Stuhlen, der Personenzahl entsprechend bestuckt
Wahlweise Currywurst mit Pommmes oder eine herzhafte Mitternachtssuppe
z.B. Gulaschsuppe, Hack-Kase-Lauch Suppe oder Gyrossuppe

ZUSATZLICH

- Klimaanlage Morhoff s 450,00€

- Klimaanlage Platinum 300,00€

- pro Husse mit auf- und abziehen 5,00 €

- pro Schleifenband 1,50€

- Festliche Kerzenleuchter 5,00 € pro Stuck

- Roter oder Jutefarbener Teppich 100,00 €
zzgl. 30,00 € Reinigung

- D3J Strompauschale 150,00€

- MuUll Entsorgung nach Hochzeit 25,00€

dazu kommend Kasesticks mit verschiedener fruchtiger Senfauswahl
kleine kalte Minischnitzel
verschiedene belegte Flammkuchen

bunter Brotkorb

BUFFET EXCLUSIVE
INKLUSIVE MITTERNACHTSSNACK
65,00 € PRO ERWACHSENEN

Preise fur Kinder: 0-3 Jahre: 0% | 4-6 Jahre: 35% | 7-12 Jahre: 50% . SERVICE MITARBEITER

¥ - Pro Mitarbeiter pro Stunde 48,00 €
- Jeder Mitarbeiter wird nach Stunden abgerechnet







